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APP FACEBOOK INSTAGRAM

about
北    歐    風    輕    食    咖    啡    館

[簡單 ]、 [新鮮 ]、 [美味 ]
讓快樂跟著味蕾一起上桌

奎 克 咖 啡 追 求 品 質 與 效 率 的 完 美 配 方

自 家 烘 焙 頂 級 莊 園 咖 啡 豆

每 日 新 鮮 沖 煮 咖 啡

堅 持 健 康 、 天 然 、 無 添 加 的 現 做 輕 食

萃 取 優 質 餐 飲 饗 宴



MOBILE
ORDERING

選擇舒適
位置入座

1

4

至櫃檯結帳
並領取叫號器

加點餐點請重新掃描桌面QR CODE

5

奎 克 行 動 點 餐 ／內 用 流 程

 ● 免 收 服 務 費

 ● 每 人 低 消 [ 擇 一 ] ： 飲 品 � 杯 ／ 法 式 手 作 甜 點 � 份 ／ 人 氣 小 品 � 份
  ／ 主 餐 � 份   ( 義 大 利 麵 ／ 食 尚 能 量 碗 ／ 輕 炙 起 司 燉 鐵 鍋  ／ 熱
  壓 起 司 丹 麥 早 午 餐 ／ 法 式 鹹 派 早 午 餐 )

 ● 低 消 恕 不 含 ： 完 美 酥 司 康 ／ 優 惠 加 購 品 項

 ● 身 高 12 0 公 分 以 上 需 低 消

 ● 取 餐 叫 號 器 震 動  向 櫃 檯 人 員 領 取 您 的 餐 點

 ● 用 餐 完 畢 將 餐 盤 放 置 回 收 區

 ● 行 動 點 餐 操 作 問 題  可 向 服 務 人 員 洽 詢

 ● 實 際 販 售 品 項  依 現 場 供 應 為 主

美 味 餐 點 現 點 現 做  |  耐 心 等 候

掃描桌面QR CODE 進入點餐畫面

9:212

[ 敦南門店：至櫃檯領取點餐 QR CODE ]

輕 鬆 便 利 的 點 餐 時 刻

[ 敦南門店：請重新領取點餐QR CODE ]

選擇您喜愛的
餐點送出訂單

9:21

SEND

3



會員 使用APP儲值卡 全額支付優惠
MEMBER EXCLUSIVE OFFERS

●  義大利麵                         
●  食尚能量碗                      
●  熱壓起司丹麥早午餐
●  法式鹹派早午餐

主餐 | 享會員價 9 折
指定主餐系列

●  沖煮探秘                         
●  經典義式                      
●  酷玩冰滴

●  匠藝手調飲
●  純萃鮮果飲
●  風味熱茶

☉ 活 動 內 容：使 用「 A P P 儲 值 卡 全 額 支 付 」購 買 任 一 原 價 飲 品，憑 該 發 票 憑 證；當 日 可 於
   原 門 市 享 飲 品 續 杯７ 折 優 惠 一 次；且 得 以 續 杯 點 購 不 同 款 式 飲 品，品 嚐 奎 克 新 風 味。

☉ 續 杯 定 義：同 一 人 於 當 日 原 消 費 門 市，使 用 奎 克 同 一 內 用 或 外 帶 杯 子，並 出 示 原 門 市
   使 用 儲 值 卡 交 易 之 發 票 憑 證，方 享 本 優 惠；逾 期 無 效。

☉ 發 票 憑 證：含 電 子 發 票 證 明 聯、雲 端 發 票 載 具；兌 換 完 畢 將 蓋 上 店 章。

☉ 本 活 動 內 用 外 帶 與 平 假 日 皆 適 用；原 購 買 飲 品 與 續 杯 飲 品，恕 無 法 同 時 結 帳、同 時 領   
   取。亦 無 法 與 寄 杯 優 惠 及 其 他 優 惠 合 併 使 用。

☉ 奎 克 咖 啡 保 有 活 動 調 整 之 權 利，如 有 變 更 以 門 市 現 場 公 告 為 主。

●  沖煮探秘                         
●  義式咖啡                      
●  酷玩冰滴

寄杯 | 享買1送1 ／買5送6
咖啡系列 [跨店取杯無期限 ]

續杯 | 享會員價 7 折
飲品系列

每 週 四 會 員 日

APP



PASTA
義 大 利 麵

卡羅萊納BBQ手撕豬肉慢燉圓直麵                                                   300           
Spaghetti w/ Carolina Pulled Pork

道地的BBQ香料，搭配主廚特製的濃郁北卡羅萊納醬汁，慢火細燉
豬肩肉至手撕般的軟嫩，點燃經典美式燒烤的銷魂滋味

白酒蛤蜊櫛瓜柚香奶油圓直麵                                                                  320                                                             
WHITE WINE CREAM CLAM AND ZUCCHINI SPAGHETTI W/ YUZU-SHU

特選碩美蛤蜊與櫛瓜，以白葡萄酒嗆炒鮮美風味，搭佐日本金賞梅乃宿柚子酒與特製高湯提香
綻放鮮甜濃郁

法式松露嫩煎菲力牛起司圓直麵                                                               350
TRUFFLE CHEESE FILET MIGNON SPAGHETTI

嚴選軟嫩鮮甜菲力牛肉 ，搭佐新鮮蔬菜與豐富蕈菇，以濃郁輕奢的黑松露醬與白松露油拌炒
起司，迸發極致醇厚的法式美味

爐烤鴨胸牛肝蕈奶油麻花捲麵                                                           350
DUCK BREAST AND PORCINI MUSHROOM CASARECCE PASTA

嚴選宜蘭櫻桃鴨胸慢烤七分熟，搭配經典奶油醬拌炒蕈菇，享盡瑰麗香濃的驚艷美味

義式慢燉佛羅倫斯牛肉麻花捲麵                                                             360
FLORENTINE BEEF AND CHEESE CASARECCE PASTA

精選牛腩融合義式香料以慢火細燉，搭配蕃茄與時蔬，呈現經典佛羅倫斯燉牛的豐盈口感

義 大 利 進 口100%杜 蘭 小 麥 製 成 的 麻 花 捲 麵 和 圓 直 麵
保 有 麵 條 最 佳 口 感、吸 附 醬 汁 的 飽 滿 與 小 麥 天 然 的 風 味

搭 配 主 廚 特 製 主 食，詮 釋 新 鮮 濃 郁 的 義 大 利 麵 風 味



poke bowl

食 尚 能 量 碗  [ 奎 克 精 心 搭 配 ]
基 底：季 節 綜 合 裸 生 菜 ／ 紅 藜 飯  [ 紅 藜 + 白 飯 ]  選 1

奢 美 主 食 搭 配 健 康 基 底 及 風 味 佐 菜
食 尚 的 舌 尖 盛 宴 注 滿 一 天 豐 沛 的 能 量

+ $119 

義式香料秘煎嫩雞能量碗 HERBS PAN-FRY CHICKEN POKE BOWL                  320
嚴選去骨雞腿肉，以荷蘭凡司特頂級香料醃製入味，先煎後烤至彈嫩滑口噴香四溢

法 式 油 封 鴨 胸 能 量 碗  CRISPY PAN-SEARED DUCK BREAST POKE BOWL            360  

特選鴨胸肉以特製香料入味，以低溫烘烤至酥脆，賦予肉質柔嫩鮮香

爐烤厚切肯瓊菲力牛能量碗 CAJUN SPICES FILET MIGNON POKE BOWL          380                       

嚴選極嫩菲力牛肉，以紐澳良肯瓊香料黃金比例乾式鹽漬，爐烤鎖住鮮美肉汁與辛香濃郁

鹽 烤 酥 嫩 鮭 魚 能 量 碗  SALTY GRILLED SALMON POKE BOWL                        380  

特選頂級舒肥鮭魚菲力，搭配獨門香料鹽烤，打造綿化舌尖的嫩滑脂潤



義式香料秘煎嫩雞                             320  
HERBS PAN-FRY CHICKEN

法式油封鴨胸                                    360  
CRISPY PAN-SEARED DUCK BREAST

爐烤厚切肯瓊菲力牛                          380  
CAJUN SPICES FILET MIGNON

鹽烤酥嫩鮭魚                                    380  
SALTY GRILLED SALMON

食 尚 能 量 碗  [ 顧 客 自 選 搭 配 ]

healthy

Diversity

customized

季節綜合裸生菜 MIX ROMAINE LETTUCE

紅藜飯(紅藜+白飯)  Red Quinoa / White Rice

●  主食選1                                 

卡羅萊納BBQ手撕豬肉慢燉圓直麵                                                   300           
Spaghetti w/ Carolina Pulled Pork

道地的BBQ香料，搭配主廚特製的濃郁北卡羅萊納醬汁，慢火細燉
豬肩肉至手撕般的軟嫩，點燃經典美式燒烤的銷魂滋味

白酒蛤蜊櫛瓜柚香奶油圓直麵                                                                  320                                                             
WHITE WINE CREAM CLAM AND ZUCCHINI SPAGHETTI W/ YUZU-SHU

特選碩美蛤蜊與櫛瓜，以白葡萄酒嗆炒鮮美風味，搭佐日本金賞梅乃宿柚子酒與特製高湯提香
綻放鮮甜濃郁

法式松露嫩煎菲力牛起司圓直麵                                                               350
TRUFFLE CHEESE FILET MIGNON SPAGHETTI

嚴選軟嫩鮮甜菲力牛肉 ，搭佐新鮮蔬菜與豐富蕈菇，以濃郁輕奢的黑松露醬與白松露油拌炒
起司，迸發極致醇厚的法式美味

爐烤鴨胸牛肝蕈奶油麻花捲麵                                                           350
DUCK BREAST AND PORCINI MUSHROOM CASARECCE PASTA

嚴選宜蘭櫻桃鴨胸慢烤七分熟，搭配經典奶油醬拌炒蕈菇，享盡瑰麗香濃的驚艷美味

義式慢燉佛羅倫斯牛肉麻花捲麵                                                             360
FLORENTINE BEEF AND CHEESE CASARECCE PASTA

精選牛腩融合義式香料以慢火細燉，搭配蕃茄與時蔬，呈現經典佛羅倫斯燉牛的豐盈口感

脆煎綠蘆筍 Asparagus

鮮奶油白菜 Bok Choy 

手摘紅蕃茄 Tomato

 

                  鹽之花紫薯 Purple Sweet Potato

                  墨西哥烤玉米 Mexican Grilled Corn

                  爐烤筊白筍 Water Bamboo

懸日水煮蛋 Boiled Egg        和風板豆腐 Hard Bean Curd

●  基底選1                                 ●  配菜選5                                



輕 炙 義 大 利 嚴 選 的 莫 札 瑞 拉 起 司
與 主 廚 特 製 主 食、新 鮮 時 蔬 完 美 融 合，搭 佐 法 國 原 裝 進 口T55麵 粉
製 成 酥 烤 軟 法，吸 附 飽 滿 醬 汁 的 每 一 口，享 盡 餘 韻 悠 然 的 滋 味

GRILLED CHEESE
   STEW IN A SKILLET

350義式蕃茄燉雞鐵鍋｜附酥烤軟法
Tomato Chicken Thigh Stew w/ Light Crusty Baguette

特選去骨雞腿肉以秘制香科醃製，搭配新鮮蕃茄及時蔬熬煮，打造義式極致的酸甜美味

360佛羅倫斯燉牛鐵鍋｜附酥烤軟法
Florentine Beef Stew w/ Light Crusty BAGUETTE

精選牛腩搭配蕃茄與旬蔬，以義式工法慢燉至鮮嫩噴香，呈現經典的佛羅倫斯名餚

輕 炙 起 司 燉 鐵 鍋



life goes on and on. 

seize the easy breezy moments instead of

 staring at the ultimate goals.

hey, enjoy the present.

CUIQU
    BRUNCH



DANISH CHEESE
   PANINI BRUNCH

熱 壓 起 司 丹 麥 早 午 餐

焦 脆 丹 麥 吐 司 夾 藏 濃 郁 起 司
搭 配 鮮 蔬 沙 拉 及 美 式 炒 蛋，美 味 豐 盛。

法式黑松露奶油嫩雞熱壓起司丹麥早午餐
Black Truffle Chicken Panini 

醇美雞肉以百里香醃製後低溫舒肥，佐以馥郁黑松露與經典奶油，綻放鹹甜美味的飽滿

300

紐奧良肯瓊牛肉熱壓起司丹麥早午餐
Cajun Spices Beef Panini

軟嫩牛肉以道地肯瓊香料入味慢煎，搭配鹹香絲滑的切達起司，提亮美式鄉村的經典風味

320



法 式 鹹 派 早 午 餐

純 手 工 法 式 香 酥 派 皮 裹 藏 豐 富 內 餡
搭 配 鮮 蔬 沙 拉 及 美 式 炒 蛋，美 味 營 養。

地中海探鮮醇厚奶油豬肉鹹派早午餐                                                  280
Anchovy & Pork Quiche 

嚴選台灣豬肉，搭佐豐厚乳酪絲調和主廚秘製鯷魚醬，鹹香
中伴隨獨特鮮味，打造極致風味

義式白松露奶油野菇鹹派早午餐                                                         290  
White Truffle Oil & Creamy Mushrooms Quiche 

豐富蕈菇搭配時令鮮蔬，揉和濃郁白醬與帕瑪森乳酪拌炒，點綴珍稀義大
利白松露油，增添細膩高雅的層次風味

日式香濃焙煎咖哩牛肉鹹派早午餐                                                      290
Curried Beef Quiche

以日本集結多款獨特辛香的焙煎咖哩，搭配新鮮紅皮馬鈴薯，慢燉特選
台灣牛腹肉，口感豐富，香氣深邃

QUICHE
     BRUNCH



190

220鮮果穀麥優格碗｜戀日櫻桃
Fruit & Granola Yogurt Bowl (Cherry)

以主廚特製無糖優格，揉和高纖小紫蘇作為基底，頂層鋪滿營養香脆穀麥
搭配季節鮮果；淋上法式手作醇甜櫻桃果醬，綻放繽美視覺與豐盈美味

人氣小品
不 凡 的 輕 食 光，從 天 然 簡 單 好 食 開 始，喚 醒 味 蕾  

130義式經典玉米濃湯
Classic Corn Soup

鮮甜金黃玉米慢火燉煮精華，香濃溫厚的細膩口感

鮮果穀麥優格碗｜粉絨蜜桃
Fruit & Granola Yogurt Bowl (Peach)

以主廚特製無糖優格，揉和高纖小紫蘇作為基底，頂層鋪滿營養香脆穀麥
搭配季節鮮果；淋上法式手作清爽蜜桃果醬，綻放繽美視覺與豐盈美味

life goes on and on.

seize the easy breezy moments instead of 

staring at the ultimate goals.

hey, enjoy the present. STARTERS



首 席 烘 豆 師 依 季 節 挑 選 優 質 生 豆、精 準 區 分 處 理 法 及 烘 焙 程 度；透 過 手 沖 方 式 萃 取 咖 啡 原 始 純 粹 的 風 味

12oz沖煮探秘 IH

180拉丁美洲｜靜謐花園 
Tranquil Grove

日曬 

風味：紫羅蘭、葡萄柚、黑糖

首席烘豆師特選非洲與美洲優質咖啡豆，以日曬處理法打造紫羅蘭清新花香
中段流露葡萄柚輕甜果香，黑糖香氣瀰漫舌尖，創造豐厚驚喜滋味

160瓜地馬拉｜金緻盛宴
Glistening Opulent Feast

風味：深色莓果、馬鞭草、蘋果

首席烘豆師擷取瓜地馬拉與衣索比亞產區特選咖啡豆，以水洗處理法打造莓果的
豐盈酸甜，中段流露馬鞭草的自然清新，尾韻榨出蘋果風味的圓潤

水洗 

日曬 

風味：青梅、黑糖、蜜柑

160衣索比亞｜谷吉 百果樂章
Ethiopia West Guji Hambella Buku Kebede Genale G1

產自衣索比亞罕貝拉莊園，特選以自然農法培育的原生種。入喉迸出青梅的酸甜滋味
穿插蜜柑的明亮果香，協奏著黑糖濃厚的餘韻

風味：草莓、白桃、紅茶

200蜜處理瓜地馬拉｜梵谷藝伎
Guatemala Finca Pampojila

產自瓜地馬拉阿蒂特蘭湖上「榮獲COE競賽」的優勝莊園，豐富火山土壤
孕育咖啡豆厚實果香，入喉綻放草莓及白桃香氣，尾韻伴隨甘醇紅茶香

COFFEE TIME IS THE PERFECT MOMENT OF THE DAY.

SPECIALTY
奎 克 咖 啡 提 供 的 沖 煮 探 秘 之 咖 啡 因 含 量 為      100~200mg

咖 啡 因 含 量 標 示



配方豆奎克義式風味豆
Cuiqu House Blend

420 300

濾掛式咖啡
單包奎克自家烘焙咖啡

咖啡豆
半磅

咖啡豆
1 / 4 磅

濾掛式咖啡
6入/盒裝

日曬拉丁美洲｜靜謐花園
Tranquil Grove

80700 450 450

水洗夏威夷｜火山呼拉派
Hawaii Volcano Hula Pie

80480 450

水洗夏威夷｜香草堅果
Hawaii Vanilla Mac. Nut

80480 450

水洗瓜地馬拉｜金緻盛宴
Glistening Opulent Feast

75600 420 420

日曬衣索比亞｜谷吉  百果樂章
Ethiopia West Guji Hambella Buku Kebede Genale G1

75600 420 420

95800 500 560蜜處理瓜地馬拉｜梵谷藝伎
Guatemala Finca Pampojila

首 席 烘 豆 師 致 力 創 造 多 元 的 咖 啡 品 飲 體 驗 ， 擷 取 世 界 各 產 區 的 風 味 輪 ， 調 配 試 驗 各
種比例、反覆修正焙度；最後留下層次豐富且亮眼的黃金配方

HOUSE

    ROASTED

‧使 用 儲 值 卡 支 付 ， 享 奎 克 自 家 烘 焙 咖 啡 9 折 ( 恕 無 法 與 紅 利 點 數 併 用 )
‧門 市 提 供 磨 粉 服 務 ( 僅 限 奎 克 咖 啡 豆 )
‧半 磅 225g  正 負 5g  /  1/4  磅 120g  正 負 5g  /  濾 掛 式 咖 啡 12 .5g  正 負 1g

咖啡訂閱
免運費！在家品嘗好咖啡



COLD DRIP COFFEE

200夏威夷火山呼拉派冰滴咖啡
HAWAII VOLCANO HULA PIE

天然榛果風味，烘焙火山堅果，香氣濃厚

200夏威夷香草堅果冰滴咖啡
HAWAII VANILLA MAC. NUT

獨特香草與堅果風味，喉韻回甘渾厚圓滿

200冰滴拿鐵｜ 夏威夷火山呼拉派 /  夏威夷香草堅果
COLD DRIP COFFEE LATTE

上述兩種口味擇一混合香醇牛奶

I 300ml酷玩冰滴
歷 時 十 六 小 時 冰 釀 萃 取 與 靜 置 發 酵，打 造 獨 特 清 淡 的 酒 香、渾 厚 回 甘 的 喉 韻
製 程 長 而 繁 複，每 日 限 量 供 應

產 區 ｜ 美 國 夏 威 夷  5 0 0 - 6 0 0 M

處 理 ｜ 水 洗
焙 度 ｜ 中 深 焙

夏 威 夷 咖 啡 擁 有 將 近 兩 世 紀 的 歷 史，島 上 的 氣 候 及 地 形 提 供 了 世 界 上 最 適 合
咖 啡 豆 生 長 的 條 件。夏 威 夷 被 視 為 世 界 優 良 的 咖 啡 產 區，同 時 獨 厚 五 項 珍 稀
條 件：肥沃的土壤/適當的海拔與坡度/充足的陽光/雲層覆蓋量/逢時的降雨
造 就 從 古 至 今，得 以 產 出 世 界 上 最 優 質 且 備 受 推 崇 的 醇 厚 咖 啡

奎 克 咖 啡 提 供 的 酷 玩 冰 滴 之 咖 啡 因 含 量 為      100~200mg

咖 啡 因 含 量 標 示



經典拿鐵 LATTE

香醇的義式濃縮，搭配鮮煮牛奶，增添滑順圓潤

150

I經典義式 H I 16oz

美式咖啡 AMERICANO

奎克獨家烘焙義式咖啡豆，以完美比例萃取回甘香醇
110

愛爾蘭醇拿鐵 Irish Whiskey Latte

義式濃縮揉和鮮煮牛奶，搭配蘊藏溫暖威士忌香氣的
愛爾蘭果漿，打造醇厚豐盈的層次

170

170幽蘭水仙烏龍茶拿鐵 Narcissus Oolong Tea Latte

經典義式拿鐵，搭配獨有蘭花香氣的水仙烏龍茶葉
伴隨綿密細緻奶泡，帶出珍稀甘醇的溫順風味

COFFEE TIME IS THE PERFECT MOMENT OF THE DAY.

ESPRESSO

義探西西里檸夏咖啡 Espresso Romano

黃金比例義式濃縮，融合屏東直送無籽綠檸檬鮮榨原汁
疊加出微酸的清新暢快

150

奎 克 咖 啡 提 供 的 經 典 義 式 之 咖 啡 因 含 量 為      100~200mg

咖 啡 因 含 量 標 示



BEVERAGES

life goes on and on.

seize the easy breezy moments instead of 

staring at the ultimate goals.

hey, enjoy the present.



煦陽鳳梨香芒果昔 Pineapple Mango Smoothie

嚴選頂級金鑽鳳梨，揉和香甜細緻的芒果，迸出綿密鮮明的風味
170

純萃鮮果飲 16oz

緋紅時光接骨木繽茶 Roselle Apple Tea w/ Elder Flower Syrup & Orange

美顏洛神花與清香蘋果細製而成的果茶，搭配溫潤接骨木花，打造淡雅迷人的風味
160

水仙烏龍丹霞歐蕾 Thick Milk Narcissus Oolong Tea au lait

特選生長在丹霞地貌的珍稀水仙烏龍，揉和絲滑新鮮牛奶，輕盈花香與溫潤茶葉齊燦舌尖
160

白柚仙茗烏龍繽茶 Oroblanco Narcissus Oolong Iced Tea

鮮採碩美細緻的白柚果肉，搭配高雅烏龍茗茶，打造迷人沁涼滋味
160

匠藝手調飲 16oz

綠野酪梨藍莓果昔 Avocado Blueberry Banana Smoothie

特選營養健康的酪梨，搭配新鮮藍莓與香蕉揉和，打造出綿濃鮮香的口感

I

IH I

170

BEVERAGES



燦光洛神蘋果茶
Roselle & Apple Tea

鮮採洛神花與清甜蘋果，搭配天然甜菊葉，飄散馥郁的醇美

南非路易波士茶 
Rooibos Tea

嚴選有「南非紅寶石」美譽之稱的博士茶，搭配黃金比例溫度純水
煮出輕奢的健康溫潤

風味熱茶 /

160

160

壺 
可回沖 1 次

無咖啡因

H

無咖啡因

each cup of tea represents an imaginary voyage.

HOT TEA



DESSERT
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LE SALE NOUS NOURRIT,LE SUCRE NOUS REJOUIT.

曠野金箔黑巧咖啡杏酥蛋糕 Chocolate Coffee Cake

以60%頂級苦甜巧克力打造醇香蛋糕體，搭配以火山呼拉派冰滴咖啡製成的
絲滑慕斯，外層夾藏裹滿杏酥的巧克力醬，乍現雙重極韻的美味

150

金典檸香醇濃巴斯克 Lemon Basque

以新鮮檸檬萃取檸檬汁，打造細緻綿密的檸檬凝乳餡
搭配澳洲百年奶油乳酪，激盪出豐富的酸甜清爽

150

150燦粉玫瑰莓果慕斯塔 Mixed Berry Tart

粉嫩亮麗的淋面草莓慕斯，搭配揉和莓果與檸檬的凝乳內餡
外層縈繞玫瑰花瓣，盡嚐華麗馥郁的美味

薰衣草花園伯爵茶漾蛋糕 Lavender & Earl Gray Cake

蘊藏伯爵茶特有的柑橘清香蛋糕體，頂層以法國嚴選薰衣草優雅點綴
輕嚐芬芳馥郁的法式清爽浪漫

135

堅 持 每 日 以 法 式 底 蘊 手 工 製 作，選 用 新 鮮 且 高 品 質 的 食 材 和 嚴 謹 繁 複 的 製 程
法式手作甜點 甜 點 全 品 項 由 朗 芙 法 式 甜 點 提 供

110濃郁焦糖酥菠蘿肉桂捲 Caramel Crumb Cinnamon Rolls

手作完美醇厚的肉桂捲，搭配焦香溫潤的蔗香黑糖
點綴脆口焦糖酥菠蘿，打造豐盈的舌尖美味

120奶油熔岩乳酪肉桂捲 Cream Cheese Cinnamon Rolls

職人手作完美麵糰，裹滿由頂級桂皮製作的醇厚肉桂粉
搭配香甜濃郁的奶油乳酪，烘烤出酥鬆迷人的美味

135濃芋蒙布朗生乳捲 Taro Roll Cake

完美融合大甲芋頭的生乳捲，頂層鋪滿細緻的芋頭蒙布朗
襯出香氣四溢，醇厚綿密的層次風味



比利時草莓起司夾心蘭姆司康
Strawberry Cheese & Rum Cranberry Scone

以蔓越莓果乾與核桃仁搭配蘭姆酒調和打造司康糕體
夾餡中帶草莓果肉及乳酪抹醬，口感紮實，酸甜誘人

 90

輕炙和風明太子乳酪司康
Mentaiko Cheese Scone

以紐西蘭無鹽奶油融合乳酪絲，締造鹹香司康糕體，頂層覆蓋
日本道地明太子，搭佐職人輕炙工法，極致濃厚的美味

120

SCONE
完美酥司康
來 自 英 國 的 傳 統 午 茶 小 點，以 黃 金 比 例 手 工 純 製，
打 造 酥 脆 表 皮，夾 藏 驚 喜 內 餡 的 鬆 厚 口 感

百香醇釀蜂蜜麻糬司康
Passion Fruit & Honey Mochi Scone

慢熬百香果醬揉和天然鮮採蜂蜜，搭配德國綿滑優格製成司康糕體
夾藏Q彈蜂蜜麻糬，富含食趣的香醇風味

100


